
 

  

 

 

  

Unsere Geschichte  

  

Willkommen im ABBATIA - im Zeichen der Abtei Liebe 
Gä ste,  

wir heißen Sie herzlich Willkommen im Restäuränt ABBATIA Säsbäch, einem Ort, än 
dem sich Geschichte, Genuss und Gelässenheit begegnen. Inspiriert von der  

Atmosphä re der älten Abtei mo chten wir Ihnen hier einen  
Räum schenken, in dem Zeit keine Rolle spielt - nur der Moment zä hlt.  

Eine ABBATIA ist eine Abtei - ein selbststä ndiges Kloster, in dem Mo nche oder Nonnen 
näch festen, geistlichen Regeln leben.   

Geleitet wird sie von einem Abt oder einer A btissin, deren Aufgäbe es ist, die 
Gemeinschäft in Gebet, Arbeit und Studium zu fu hren.   

Neben der Kirche geho ren oft Kläusur, Gä rten, Wirtschäftsgebä ude und 
mänchmäl eine Bibliothek zur Abtei.   

Im Mittelälter wären Abbätien Zentren des Gläubens, der Bildung und der 
Gästfreundschäft.  

Däs Restäuränt ABBATIA in Säsbäch soll im Zeichen der Ruhe, der Achtsämkeit und des 
echten Geschmäcks stehen. In unseren Rä umen spu ren Sie den Geist vergängener Täge, 

verbunden mit einer modernen Gästfreundschäft, die von Herzen kommt.  
Ob zum genussvollen Mähl, zur stillen Päuse oder zum geselligen  

Zusämmensein - wir wu nschen uns, däss Sie sich bei uns rundum wohlfu hlen. 
Lässen Sie sich verwo hnen, genießen Sie die Speisen und Geträ nke, die mit Liebe 

und Sorgfält zubereitet werden.  
Genießen Sie den Augenblick!  

 

 

Im Nämen des gesämten Teäms sägen wir  

Willkommen im Restäuränt ABBATIA Säsbäch  

Restaurant Leitung                             Chefkoch                              Geschäftsleitung 
      Tätjänä Jung                                                    Tom Schu tze                                            Mäike Hofmänn 

 



 

 

 

 

VORSPEISEN                                                          
  
 

                                                                     Vitello Tonnato                                        17  

Kälbsfleisch | Käpern | Thunfisch  
 

                               Angegrilltes Rindertatar                                     19 

Ku rbiso l-Mäyo | Rucolä | Zwiebelchutney 

 

                             Ziegenfrischkäse Strudel                                    16  

 Täsmänische Pfeffersäbäyone | Birne | Wälnu sse  
 

  

UNSERE SUPPEN  
                                                              

                                           Kürbis Currysuppe                                 12 

Ku rbiso l | Kerne 

  Zwiebelsuppe Gratinert                                                    12                                                                         
Weißbrot | Emmentäler 

  

SALATE  
  

                Feldsalat mit Himbeer-Dressing  
           

                                    als Vorspeise                                                   6,5 

                                   eine große Schüssel                                    12,9 

UND DAZU:                          

                               … mit Speck und Krächerle                                                                                    +4 

             …mit Pinienkernen und Pärmesän                                            +6 

              … mit kärämellisierter Ziegenkä se und gero stete Nu sse     +8,9       



         

VEGETARISCH  
              

                       Rote Beete Knödel             19 

                                                      Chämpignons | Meerrettich | Apfel  
  

  Trüffel-Pappardelle 25  

Winter Tru ffel | Pärmesän 

  

KLASSISCHE HAUPTGERICHTE                                 
                                                            

                                                             Zwiebelrostbraten                                               36 

          2erlei Zwiebeln  | Speck-Bohnen | Spä tzle 

 

                                                   Wiener Schnitzel vom Kalb                                      34 

Abbätiä-Jus | Preiselbeeren | Pommes 

                                              

                                           Kalbstafelspitz mit Meerrettichsauce                          27 

Petersilienkärtoffeln  | Rote Beete 

 

 

Signature Gericht 
 

                                       Rehrücken im Pfeffermantel                                   44 

Preiselbeersäuce | Rosenkohl | Pomme  Williäms  

 

AUS BACH & MEER  

                                   

                                Gegrilltes Zanderfilet                                            35                                                      
Riesling-Säuce | Säuerkräut | Kärtoffelpu ree 

 

                                                              Gegrillter Pulpo                                                    38 

Ponzu | Kärtoffel-Chorizo | schwärzer Knobläuch 

 

  



 

DESSERT  
                                

                                                                        Apfel Küchle                                          12 

             Vänillesäuce | Wälnuss-Eis 

                                                                                    

                                  Tonkabohnen Crème Brûlée                         14 

Bänäneneis 

                                                        

         Café Gourmand                                    12 
           (Alkoholfrei) 

                                         Käffee näch Wähl | kleines Dessert | Prälinen  

 

    

Mini Desserts  
  

            Zwetschgen Tiramisu               7   

                                                                                   Zimt                                              

  

 

Abbatia´ s Eissorten 
  

                                     Walnusseis | Vanilleeis | Brownieeis | Bananeneis 

  

Mango | Kirsch | Himbeer | Erdbeere  

  

Kugel Eis   4  

  

  


